Fitoavé bubic

40ks | priprava 40 minut
Tésto Postup
* 220 g susenych fikl 1. Fiky nasekdme na mensi kousky. V mise do nich zamichdme cukr,
* 180 g mouckového cukru nastrouhané orechy, Zloutky, mandle a pomerancovou kdru.

* 150 g rozmixovanych liskovych ofech( 2. Déme na vél a vypracujeme tuhou hmotu. Z hmoty vyvélime %i$ku, ze

* 2Zloutky které udéldme kousky a z téch malé kulicky. Prkénko pocukrujeme a na né
» 50 g mandli sekanych na mensi kousky vylozime pripravené kulicky. Nechame zaschnout.

* 30 g kandované pomerancové kiry

* 20 g mouckového cukru na posypanf

Cokoladova poleva Postup

* 120 g hotké cokolady (55-70%) 1. Cokoladu a kakaové maslo dame do misy a vioZime na vodnf ldze#. Tedy tak,
* 60 g kakaového masla Ze do hrnce ddme varit vodu a nad ni postavime misu. Dno misy se nesmi

« sekané pistécie na ozdobu dotykat vody. Smés UpIné rozpustime a promichdme dohladka.

2. Kulicky obalime v polevé, a jakmile trochu zaschne, posypeme ji
sekanymi pistaciemi.

Tip od lvety: Véanoce bez kandovaného ovoce nejsou Vanoce. Klidné misto
pomerance pouzijte jen kandovanou citrénovou kdru.
Ta sladkokysela chut je baje¢na.



